
menu à 4 mains

80 € par personne hors boisson

dîner du vendredi 11 avril

blinis de daurade royale, huile d’olive aux herbes, grenade

dominique frérard

amuse bouche

∞
frito misto de légumes croquants, sauce tartare

gérald guilly

grosses asperges blanches de pays rôties, mimosa de

poutargue sauce yuzu ail des ours

gérald guilly

entrée

travers de Saint pierre, risotto frigola sarda, artichaut,

chorizo bellota, jus corsé

dominique frérard

poisson

filet de veau aux morilles de salon de provence, tartelette

de petits pois à la française, sucrine braisée

gérald guilly

viande

Saint Nectaire affiné, mousseline de butternut, chutney

d’abricots secs aux épices douces

dominique frérard

fromage

balade autour de la fraise de pays, inspirée par nos deux

chefs.

dessert


