LE RABELAIS

FORMULE A 38€
ENTREE / PLAT / DESSERT

FORMULE A 30€

ENTREE ET PLAT OU PLAT ET DESSERT
EAU DE DEGUSTATION PETILLANTE OU PLATE « CRYO » COMPRISE DANS LA FORMULE (EAU SURFILTREE)

ENTREE 14€

FILET DE TRUITE, MAYONNAISE A L’ORANGE SANGUINE, RAPE DE POUTARGUE.
[o o]

VELOUTE D’ASPERGES VERTES, GEUF PARFAIT ET COPEAUX D’ASPERGES.
PLAT 23€

EMINCE DE MAGRET DE CANARD POELE SAUCE FOIE GRAS.
ORIGINE : FRANCE

[o0)

DoOs DE MERLU POELE, BEURRE BLANC A L’AIL NOIR.

DESSERT 10€

LE CHOIX DU DESSERT VOUS EST DEMANDE EN DEBUT DE REPAS

ASSIETTE DE FROMAGE.
[o o]
SOUPE DE FRAISES ET FRAISE CONFITE A L’OLIVE.
[o o]

TARTE AU CHOCOLAT BLANC ET CONFIT DE MYRTILLES.

NOTRE MENU DU MARCHE CHANGE REGULIEREMENT EN FONCTION DES ARRIVAGES.
CE MENU EST SERVI POUR LES DEJEUNERS ET LES DINERS DU MERCREDI AU DIMANCHE
SAUF JOURS FERIES ET JOURS DE FETES.

N’HESITEZ PAS A NOUS COMMUNIQUER VOS ALLERGIES OU INTOLERANCES POUR QUE NOUS PUISSIONS ADAPTER
NOS PROPOSITIONS : LUPIN, CEUF, SéSAME, SOJA, FRUITS A COQUES, POISSON, GLUTEN, MOUTARDE, LAIT,
CéLERl, SULFITES, MOLLUSQUES, CRUSTACéS, ARACHIDES ET AUTRES.

FORMULE ENFANT (JUSQU’A 12 ANS) 15€
PLAT (VIANDE OU POISSON) ET GLACE




