
 

 

Formule du jour (Quantité limitée) 
Samedi 19 avril 2025 

formule à 38€ 
entrée / plat / dessert 

 

formule à 30€ 
entrée et plat ou plat et dessert 

Eau de dégustation pétillante ou plate « CRYO » comprise dans la formule (eau surfiltrée) 
 

ENTRÉE 14€ 
 

Filet de Truite, mayonnaise à l’orange sanguine, râpé de poutargue. 
∞ 

Velouté d’asperges vertes, œuf parfait et copeaux d’asperges. 
 

PLAT 23€ 
 

Émincé de magret de canard poêlé sauce foie gras. 
Origine : France 

∞ 
Dos de merlu poêlé, beurre blanc à l’ail noir. 

 
 

DESSERT 10€ 
Le choix du dessert vous est demandé en début de repas 

 
Assiette de fromage. 

∞ 
Soupe de fraises et fraise confite à l’olive. 

∞ 
Tarte au chocolat blanc et confit de myrtilles. 

 
Notre menu du marché change régulièrement en fonction des arrivages. 

Ce menu est servi pour les déjeuners et les dîners du mercredi au dimanche  
sauf jours fériés et jours de fêtes. 

 
n’hésitez pas à nous communiquer vos allergies ou intolérances pour que nous puissions adapter 

nos propositions : lupin, œuf, sésame, soja, fruits à coques, poisson, gluten, moutarde, lait, 
céleri, sulfites, mollusques, crustacés, arachides et autres. 

 
 

formule enfant (jusqu’à 12 ans) 15€  
plat (viande ou poisson) et glace 


