
 

CARTE DU MOMENT 
formule à 53€ 

entrée / plat / fromage ou dessert 
 

formule à 59€ 
entrée / plat / fromage et dessert 

Eau de dégustation pétillante ou plate « CRYO » comprise dans la formule (eau surfiltrée) 
 

ENTRÉE 18€ 
Cappuccino de cèpes français, œuf parfait, chantilly à la truffe de bourgogne, 

croûton. 
∞ 

Pâté en croute entre terre et mer, noisette, girolle, mayonnaise à la chair de 
homard. 

∞ 
Escalope de foie gras poêlée, fruits de l’automne et boudin noir, gaufre de liège. 

∞ 
Minute de mulet noir d’ici, juste passé à la flamme, vierge de fenouil et figue. 

 

PLAT 29€ 
Quasi de veau d’aubrac poêlé, girolle, lard colonatta, risotto de pommes de terre 

et potimarron. Origine : france 
∞ 

Canette des dombes maison mieral, chou-vert, cèpes et raisin. Origine : france 
∞ 

Blanquette de lotte à la façon d’une soupe au pistou. 
∞ 

Filet de turbot grillé, pastèque, fenouil, brocolis, beurre blanc. 
 

FROMAGE 10€ 
Assiette de fromage, confiture « maison » associée. 

 

DESSERT 12€ 
Le choix du dessert vous est demandé en début de repas 

Nos glaces sont faites par un artisan glacier de la compagnie des desserts. 
 

Soufflé chaud au potimarron et vanille. 
∞ 

Entremet chocolat, pistache et framboise. 
∞ 

Macaron aux fruits du moment, crème légère. 
 
 

Nos produits sont frais, peuvent varier selon les arrivages et si le marché nous fait 
défaut. 

Un supplément peut être demandé pour toute modification de plat. 
 


