
 

CARTE DU MOMENT 
formule à 54€ 

entrée / plat / fromage ou dessert 
 

formule à 60€ 
entrée / plat / fromage et dessert 

 

 

ENTRÉE 20€ 
Velouté d’artichaut, œuf parfait, brioche, huile verte et copeaux de truffe. 

∞ 
Opéra de foie gras et chocolat, confit d’oignon au muscat rouge de rivesaltes. 

∞ 
Pâté croute de homard, trompette et épinard, chutney de mangue rouille, 

mayonnaise à la moutarde à l’ancienne et petite salade. 
∞ 

Ravioli ouverte de céleri et gambas, pomme verte et  
salade de champignons de Paris. 

 

PLAT 30€ 
Paletot de poularde façon royale, gnocchis roulés à la truffe. Origine : France 

∞ 

Picanha de bœuf à la lie de vin, champignon et lardon, purée de racine de persil 
et pomme de terre confite à la graisse de canard. Origine : Union Européenne 

∞ 

Poisson retour de marché en viennoise d’herbes, déclinaison de topinambour, 
sauce beurre blanc.  

∞ 
Noix de Saint-Jacques rôties, panais et poire, bisque de coquillage au champagne. 

 
 

FROMAGE 10€ 
Assiette de fromage, confiture « maison » associée. 

 
DESSERT 13€ 

Le choix du dessert vous est demandé en début de repas 
Nos glaces sont faites par un artisan glacier de la compagnie des desserts. 

 

Mousse au chocolat chaude, glace café blanc, tuile de de cacao. 
∞ 

Marseille/Saint-Chamas, cassis et châtaigne comme un Mont-Blanc. 
∞ 

Tartelette aux agrumes, fruits frais.  
 

 
Nos produits sont frais, peuvent varier selon les arrivages et si le marché nous fait 

défaut. Un supplément peut être demandé pour toute modification de plat. 



 

Formule du jour (Quantité limitée) 
Vendredi 20 Février 2026 

formule à 38€ 
entrée / plat / dessert 

 

formule à 30€ 
entrée et plat ou plat et dessert 

 

ENTRÉE 14€ 
 

Tartare de saumon frais et maigre fumé, crème fraiche aux herbes, pickles. 
∞ 

Velouté de lentilles, chantilly salée, truffée et crouton. 
 

PLAT 23€ 
 

Émincé de magret de canard, purée de butternut. 
Origine : France 

∞ 
Filet de merlu, bisque de crabe. 

 

DESSERT 10€ 
Le choix du dessert vous est demandé en début de repas 

 

Assiette de fromage. 
∞ 

Tarte aux pommes. 
∞ 

Macaron au chocolat noir. 
 

Notre menu du marché change régulièrement en fonction des arrivages. 
Ce menu est servi pour les déjeuners jusqu’à 13h et les dîners jusqu’à 21h  

du mercredi au dimanche  
sauf jours fériés et jours de fêtes. 

 

n’hésitez pas à nous communiquer vos allergies ou intolérances pour que nous puissions adapter 
nos propositions : lupin, œuf, sésame, soja, fruits à coques, poisson, gluten, moutarde, lait, 

céleri, sulfites, mollusques, crustacés, arachides et autres. 
 

formule enfant (jusqu’à 12 ans) 15€  
plat (viande ou poisson à voir avec la personne en salle)  

et glace 

 


