
 

CARTE DU MOMENT 
formule à 56€ 

entrée / plat / fromage ou dessert 
 

formule à 62€ 
entrée / plat / fromage et dessert 

 
 

ENTRÉE 20€ 
 

Tartelette de ris de veau, petits pois, morille et escargot, salade d’herbes folles. 
(Allergène : mollusque, poisson, lait, sulfite) 

∞ 

Escalope de foie gras poêlée, condiment potimarron, noisette et poire. 
(Allergène : fruit à coque, gluten) 

∞ 

Asperges vertes et blanches légèrement fumées, vinaigrette tiède de cédrat, d’ail 
des ours du Cézallier, pousse de roquette et copeaux de brebis basque. 

(Allergène : moutarde, lait, fruit a coque) 
 
 

PLAT 30€ 
 

Filet de bœuf poêlé, crème de pommes de terre, échalotte farcie vigneronne, 
pomme paille. Origine : Union Européenne ou France suivant arrivage 

(Allergène : cèleri, sulfite) 
∞ 

Bourride de lotte, légumes croquants, aïoli, ail noir et basilic.  
Origine : France 

(Allergène : poisson, œuf, crustacés, fruit à coque) 
∞ 

Pressé d’agneau confit, barigoule de légumes de printemps, panisse, olives noires 
et anchois. (Allergène : poisson, cèleri)  

 
 

FROMAGE 10€ 
Assiette de fromage, confiture « maison » associée. (Allergène : lait) 

 

DESSERT 13€ 
Le choix du dessert vous est demandé en début de repas 

Nos glaces sont faites par un artisan glacier de la compagnie des desserts. 
 

Soufflé chaud, avocat et huile d’amande, glace à l’amande. 
(Allergène : lait, fruit à coque, gluten, œuf) 

∞ 

Millefeuille au chocolat noir 70%, caramel de beurre salé et épeautre soufflé. 
(Allergène : gluten, œuf, fruit à coque) 

∞ 

Macaron aux fraises de pays, crème à la vanille et vinaigrette de fenouil, basilic.  
(Allergène : gluten, œuf, lait) 

 
Nos produits sont frais, peuvent varier selon les arrivages et si le marché nous fait 

défaut. Un supplément peut être demandé pour toute modification de plat. 



 

Formule du jour (Quantité limitée) 
Vendredi 17 avril 2026 

formule à 39€ 
entrée / plat / dessert 

 

formule à 32€ 
entrée et plat ou plat et dessert 

 

ENTRÉE 15€ 
 

Pâté croute de homard et porc. 
(Allergène : œuf, fruit à coque, gluten, céleri, crustacés, sulfite) 

∞ 
Velouté d’artichauts et œuf parfait, chantilly salée truffée. 

(Allergène : céleri, lait, sulfite) 
 

PLAT 25€ 
 

Émincé de magret de canard, jus de viande, petit épeautre 
Origine : France 

(Allergène : œuf, céleri, sulfite) 
∞ 

Poisson retour du marché, bisque de crustacés, petit épeautre. 
(Allergène : poisson, crustacé, céleri, sulfite) 

 

DESSERT 10€ 
Le choix du dessert vous est demandé en début de repas 

 

Assiette de fromage. 
∞ 

Entremet fruit de la passion. 
(Allergène : œuf, gluten, lait) 

∞ 
Madeleine tout chocolat. 
(Allergène : œuf, gluten, lait) 

 
 

Notre menu du marché change régulièrement en fonction des arrivages. 
Ce menu est servi pour les déjeuners jusqu’à 13h et les dîners jusqu’à 21h  

du mercredi au dimanche  
sauf jours fériés et jours de fêtes. 

 

n’hésitez pas à nous communiquer vos allergies ou intolérances pour que nous puissions adapter 
nos propositions : lupin, œuf, sésame, soja, fruits à coques, poisson, gluten, moutarde, lait, 

céleri, sulfites, mollusques, crustacés, arachides et autres. 
 

formule enfant (jusqu’à 12 ans) 15€  
plat (viande ou poisson à voir avec la personne en salle)  

et glace 


