
 

 

carte du moment 
formule à 59€  

entrée / plat / fromage et dessert 
 

formule à 53€  
entrée / plat / fromage ou dessert 

Eau de dégustation pétillante ou plate « CRYO » comprise dans la formule (eau surfiltrée) 
 

ENTRÉE 18€ 
Risotto de cèleri à la truffe noire melanosporum, copeaux de bœuf séché, syphon 

de comté, pistou à l’ail des ours. 
∞ 

Carpaccio de Saint-Jacques, vierge d’avocat et fruits exotiques, mesclun. 
∞ 

Velouté a la châtaigne, œuf parfait, foie gras mariné au piment d’Espelette, 
confit d’oignon doux des cévennes. 

 

PLAT 29€ 
Blanquette de turbot au curry breton, petits légumes du moment, au beurre salé 

et yuzu. 
∞ 

Noix de Saint Jacques poêlée, salsifis rôtis, crème de crustacés. 
∞ 

Pièce de bœuf française, chutney d’échalotte noire et pomme verte, purée de 
pommes de terre à l’huile d’olive. 

∞ 
Retour de chasse suivant arrivage. 

 

FROMAGE 10€ 
Assiette de fromage, confiture « maison » associée 

 

DESSERT 12€ 
Le choix du dessert vous est demandé en début de repas 

 

Mi-cuit au chocolat noir, glace vanille. 
∞ 

Tartelette Mont blanc, confit de fruits noirs. 
∞ 

Pavlova ananas, poivre rouge de campot (Cambodge) sauvage, chantilly vanille. 
 

Nos produits sont frais peuvent varier selon les arrivages et si le marché nous fait défaut. 
Un supplément peut être demandé pour toute modification de plat. 

 

formule enfant (jusqu’à 12 ans) 15€  
plat (viande ou poisson) et une glace 


